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ΤΟΥΡΤΕΣ 

 MOUSSE AU CHOCOLAT  (ελαφρά αρωματισμένη με brandy & 

γαλλικά μπισκότα) 

 MARRON AU CHOCOLAT  (Bitter σοκολάτα & mousse με κάστανα) 

 ΠΟΡΤΟΚΑΛΙ MOUSSE    (πορτοκάλι & πορτοκάλι γλασέ με 

σοκολάτα) 

 LILA PAUSE   (Bitter σοκολάτα, mousse φράουλα με φρέσκιες 

φράουλες ) 

 ΚΑΡΑΜΕΛΑ   (Bitter σοκολάτα, mousse καραμέλα, καραμελωμένα 

αμύγδαλα) 

 ΛΕΜΟΝΙ BΙΤΤΕR (Σοκολάτα, φίνα μους λεμονιού & μακαρόν ) 

 ΦΥΣΤΙΚΙ BITTER    (Σοκολάτα & mousse με φυστίκι Αιγίνης) 

 ΑΜΥΓΔΑΛΟΥ  (κρέμα πατισερί, άγλυκη σαντιγί & καβουρδισμένα 

αμύγδαλα) 

 CHEESE CAKE  (τρίμα μπισκότου digestive, ελαφριά κρέμα & 

μαυροκέρασο) 

 SAINT HONORÉ  (κρέμα πατισερί βανίλια ή σοκολάτα, σου & άγλυκη 

σαντιγί) 

 ΤΡΙΛΟΓΙΑ ΣΟΚΟΛΑΤΑ  (τρία είδη mousse σοκολάτας bitter, γάλακτος 

& λευκή) 

 ΣΟΚΟΛΑΤΙΝΑ  (Bitter σοκολάτα με brandy & ganache με πάστα 

φουντουκιού ) 

 GIANDUJIA  (Ιταλική σοκολάτα γάλακτος με πραλίνα) 

 BLACK FOREST     (παντεσπάνι σοκολάτας, άγλυκη σαντιγί & 

μαυροκέρασο) 

 CREAM & COOKIES  (Bitter σοκολάτα και κρέμα με cookies Oreo) 

 PROFITEROL  (Bitter σοκολάτα και σου γεμισμένα με κρέμα πατισερί) 

 MILLEFEUILLE  (κρέμα πατισερί & σπιτική σφολιάτα) προαιρετικά με 

σως καραμέλας) 
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ΤΟΥΡΤΕΣ 

 LEMON CRUMBLE (κρέμα λεμονιού με crumble βουτύρου & μαρέγκα) 

 APPLE CRUMBLE   ( κρέμα μήλου με crumble βουτύρου & σαντιγί)                

 RED VELVET ( με buttercream) 

 TIRAMISU 

 FERRERO 

 BUENO 

 BANNOFFEE 

 ΜΕΓΑΛΗ LEMON PIE  

 ΜΕΓΑΛΗ TΑΡΤΑ ΦΡΑΟΥΛΑ 

 EKMEK 
 

 

 

 
 

 

 


